Meert, dorures et gourmandises

Des années durant, la longue silhouette de Charles de Gaulle s'est
reflétée dans les ors et les miroirs de la patisserie Meert. Ce ne
devait pas éfre frés courant chez Iui, mais ses yeux pétillaient de
gourmandise. L'objet de sa convoitise ? La célébre gaufre fourrée a la
vanile de Madagascar. Natif de Lille, le grand Charles n'était pas le
premier & succomber, loin de 1a, puisque dés 1761, 'endroit abritait
un confiseur chocolatier. Rollez, propriétaire en 1839, offrira a la
maison le cadre qu'elle mérite. Pour composer ce décor orientaliste
fait de guirlandes et d’arabesques, de moulures en cuivre et de
boiseries sculptées, il fait appel a I'architecte Benvignat et au
sculpteur Huidiez, tous deux fameux en leur temps. Gréce a eux,
fendroit se dévore d'abord avec les yeux. Dix ans plus tard, Meert
fera l'acquisition de ce bel écrin, et c'est dans ses ateliers que naitra
la célébre gaufre, plate, d'assez petite
taille, délicieusement fourrée et mar-
quée du sceau de la proverbiale
maison. La gaufre & la vanille est la plus
connue, mais Meert propose bien
d'autres variations gourmandes, a la
cassonade, a la chicorée ou au
geniévre. On peut les apercevoir a
travers les larges vitrines encadrées de
marbre noir veiné de blanc. Inutile de
résister: Meert a déja fait succomber
bien des volontés, méme les plus fortes.
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Impossible de
résister a une
gaufre Meert, quel
que soit son parfum,
d'ailleurs...




