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ILLOISE

Un week-end a Lille, c'est la promesse de découvertes historiques, cultu-
relles, humaines et paysagéres... oui tout a la fois | Des boutiques, des petits
restos pour tous les golits, des parcs, des musées, tout peut se faire a pied
ou a vélo. Organisée en quartiers autour d'un centre incontournable, la
capitale des Flandres a conservé 'esprit de ces villes du nord ol convivia-
lité et rencontres font partie du quotidien...

] 7 h Pour bien commencer cette escapade lilloise, direction |'Hotel de ville, a deux pas de
la gare, pour |'ascension du beffroi [11], ouvert au public cette année en avril. 104 métres, c'est
haut | Mais I'effort (une centaine de marches puis un ascenseur) vaut la peine pour bénéficier
d'une vue imprenable sur toute la ville. Munis d'une paire de jumelles et d'un audioguide, qui
revient sur la construction du batiment inauguré en 1933, on découvre - lorsque le temps le
permet - les terrils clu bassin minier.

] 8 h Pourguol ne pas finir cet aprés-midi... dans une gare. Rassurez-vous, le week-end ne

fait que commencer, car il s'agit en fait de la Gare Saint-Sauveur . Cet ancien établisse-
ment ferroviaire, bati en 1858, réhabilité 4 I'occasion de |'événement Lille 3000, a ouvert ses
11000 m* au public en mars 2009. La friche industrielle devenue espace culturel, a l'instar du Tri
Postal, accueille expositions, concerts et projections cinéma. Ouvert jusqu'a 19h en semaing, le
site, convivial, comporte un bar-restaurant « Le Bistrot de Saint So », ot il fait bon se poser aprés
la visite. A vair en ce moment, I'exposition « Paranoia » : plongés dans la pénombre, vous testez
des expeériences sur le théme de la science-fiction.... Etonnant, délirant |

] Oh Allons faire un tour du coté du Palais des Beaux-Arts [, deuxieme plus grand
musée de France aprés le musée du Louvre. Un batiment, imposant, inauguré en 1892, entiére-
ment revu cote scénographie a la fin des années 90 pour devenir un lieu ouvert sur la ville - une
place-fontaine appréciée des Lillais, un restaurant en ses murs et surtout des collections excep-
tionnelles, divisées en départements, et regroupant peintures (collections européennes du XII* au
XX siecle), sculptures (pas moins de 450 pieces) et céramiques, dle la faience hispano-mauresque

alafaience de Lille. Le Palais heberge également de magnifiques plans-reliefs cles villes du Nord-
Pac cla Calaic st rle Reloien s
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] 3h Aprés cette matinée culturelle, place 3 la gastronomie. Rendez-vous chez Monsieur
Jean [ la nouvelle table de Marc Meurin, en plein cosur de Lille, face & 'Opéra. Ce chef étoilé
passionné allie tradition et re-création en travaillant les prodluits frais de la région. Le souci du
deétail est omniprésent, des plats a la décoration du lieu. « Le restaurant de Monsieur fean {NDLR :
le prénom de son petit-fils} dégage une dme, une chaleur, et une forte identité flamande. Nous
avons la chance d'avoir un patrimoine exceptionnel, qu'il soit culture] culinaire. .. Il faut le pré-
server », affirme le chef. Pain perdu de rouget et caviar d'aubergines, noix de Saint-Jacques bou-
lonnaises grillées, pigeonneau des Flandres, ou encore, pour le dessert, le crumble de poires
au speculoos ou un macaron & la noix de coco.. Id, on mange excellemment local & un prix trés
abordable. Car c’est bien ¢a, la touche Meurin : la gastronomie accessible & toutes les bourses.

] 5 h Lille, ville du shopping... Le Vieux Lille ne faillit pas 4 cette réputation avec ses bou-

tiques uniques. A partir de la Grand'Place, empruntez la rue Esquermoise et laissez-vous guider
au gré de vos envies.. Vous passerez inévitablement devant la boutique , proba-
blement la meilleure patisserie de la ville, dont la seule vitrine fait déja saliver : gaufres, maca-
rons... Il est également possible de consommer sur place, grice & une terrasse installée derritre la
boutique. Poursuivons notre périple, plus loin dans le Vieux-Lille. Amateurs d'histoire, découvrez
donc la maison natale de Charles de Gaulle | . De la salle & manger a la véranda, en passant
par la chambre ol |'on suppose, le Général serait né, cette exposition intimiste (comptez ¥ah pour
la visite) nous plonge dans la jeunesse du « petit Charles » qui naquit ici un jour de novembre
1890, au 9 rue Princesse.

] 8h Retour sur la Grand'Place |, dont les pavés viennent d'étre rénoveés, histoire de
souffler un peu, Petit détail plus qu'agréable ; I'été, la place est piétonne. Observez I'animation,
I'effervescence de la foule en vous asseyant par exemple prés de la fontaine, dominée par la
colonne de la déesse, ou i la terrasse d'un café. L'occasion de s'attarder sur I'architecture excep-
tionnelle de cette place, typiquement flamande.

20h De passage 4 Lille, il faut franchir la porte de 1'Hermitage Gantois |, ne se-
rait-ce qu’une fois. Seul hotel cing étoiles de la ville avec celui du Casino Barriére, il dis-
pose en effet d'un bar exceptionnel, spacieux et lumineus, sous verriére. Chaque samedi
soir s'y tient lieu un piano-bar jusqu'a minuit pour une ambiance feutrée « cosy chic » a
souhait ! Plus traditionnelle, la rue de Gand, fourmille de bonnes petites adresses de
brasseries et d'estaminets, Vous étes plutot brasserie ? Pourquoi ne pas aller au Comp-
toir 44, pour une cuisine simple et traditionnelle: Vous optez pour un estaminet ?
« Chez la Vieille » est certainement le plus connu : une déco d'antan et un cadre agréable.

9 h AlLille, le marché de Wazemmes et un incontournable. Ne serait-ce que pour son
ambiance qui met du baume au cceur. Odeurs d'épices, foule, bonnes affaires, produits frais, tis-
sus, vétements, bijoux.. de tout et au meilleur prix. Ce marché dépaysant et haut en couleur n'est
pas sans rappeler 'ambiance des souks, et ne peut pas étre qualifié d'un seul mot : chaleureuy,
de par la bonne humeur de ses commercants. Multiculturel aussi, par la diversité des produits
qu'on peut y trouver : des nems aux spécialités orientales. Un peu bohéme enfin, Il n'est pas rare
d'y croiser des musiciens animant le marché par leurs musiques folkloriques... Sirotez un verre en
terrasse, histoire d'admirer le mélange des golits et des couleurs, car ce marché populaire est
aussi agréable & observer qu'a arpenter... A deux pas du marché, la Maison Folie de Wazemmes,
ancienne filature transformée en centre culturel s'ouvre dés 10h et accuellle des artistes de tous
horizons pour des spectacles, des concerts et des expositions.
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] 3h Retour prés des Beaux-Arts, La Table du Champlain |11, c'est le-pemt parachs de
Denis Gaboriau installé ici depuis 27 ans. « Lille a beaucoup changé », affirme-t-il. Ici, le chel
travaille les produits de saison, et les produits qu'il apprécie - poissons, volailles, agneau... Les
deux menus du restaurant sont renouvelés toutes les deux semaines. Un lieu intimiste ol « fes
clients se sentent bien ». Tellement bien que le restaurant a obtenu un Bib Gourmand (excellent
rapport qualité/prix) dans la nouvelle édition du Guide Michelin, le seul du Nord-Pas de Calais
cefte annee |

] 5 h C'est le moment d'aller se détendlre ala Citadelle Loffice de tourisme propose
des visites guidées de la « Reine » tous les dimanches, jusqu’au 28 aoiit. L'occasion de revenir sur
I'histaire dle ce liew unique édifié entre 1667 et 1670 par Vauban, Les familles apprécieront le zoo,
4 l'entrée de la Citadelle, avec ses zébres, girafes et autres rhinacéres, ainst que le Pare des Poussing
et ses nombreux manéges, qui vient de feter cette annee ses 25 ans. Ou pourquoi ne pas flaner,
tout simplement, dans ce com de verdure, tout en savourant une glace su des croustiflons...

l 9 h Ce week-end s'achéve par la découverte de ['un des plus beaux &difices cle fa ville : 1a
Vieille Bourse 1. Jusqu'a minuit, sa cour intérieure abrite les évolutions de danseurs de tango
argentin.... Au coeur de ses murs cu XVII* siecle, les danseurs nous emmeénent dans |'ambiance
de Buenos Aires. Et chacun peut s’y essayer, aucun niveau n'étant requis. Une évasion sur un air
de tango pour finir ce week-end en beauré..
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Office de Tourisme de Lille,
Palais Rihour, place Rihour.

Tel 1 08.91.56.20,04,
www.lilletourism.com

Beffroi de I'Hotel de ville,
place Augustin Laurent,

Tel : 03.20.49.50.00, Ouvert tous
les jours cu mardi au dimanche
(sauf vendredi matin) de 10h a
13h et cle 14h 3 18h, Tarifs: 6 €.
Gratuit le 1% et 3* mercredi du
mois

www.mairie-lille.fr

Gare Saint-Sauveur,
boulevard jean-Baptiste Lebas.
Tel ;03.20.31.30.00. Ouvert du
mercredi au dimanche de 12h &
19h, Ouverture exeptionnelle le
lundi 15 aoit,
www.mairie-lille.fr/fr/Culture/
gare-saint-sauveur

Palais des Beaux-Arts,

18 place de fa Républicue.

Tel 1 03.20.06,78.00. Ta-

rifs - 5,50 €, reduit : 3,80 €
www.pba-lille.fr

Meert, 27 rue Esquermoise

Tel 1 03.20.57.07 44
www.meerl.fr

Rémi’s Boutique, 19 rue du
Cirque. Tél.: 06.70.98.17.94
www.remisboutique.com
Maison Natale Charles

de Gaulle, 2 rue Princesse

Tél.: 03.28.38.12.05. Tarifs: 6 €.
www.maison-natale-de-
gaulle.org

Marché de Wazemmes, place
MNouvelle Aventure. Maison Folie
de Wazemmes, 70 rue des Sarra-
zivs. Tél. 1 03.20.78.20.23.
Hermitage Gantois, 224 rue
de Paris. Hotel, Restaurant de
I'Hermitage ouvert midi et soir
717, Vestaminet Gantois, ouvert
du lundli aw samedi mich et soir, le
Bar, ouvert tous les jours cle 8h
minuit. Tel, : 03.20.85.30.30.
www.hotelhermitagegantois.com

Citadelle de Lille - Vauban/
Escuermes. S'adresser i l'office
de tournsme pour la visite,

Zoo de Lille et Parc des
Poussins, avenue Mathias
Delobel. Tél - 03.2852.07.00 et
0320548111
www.mairie-lille.fr/fr/Cadre
de_vie/Le_zoo_de_Lille

el www.parc-lespoussins.com
Tango argentin, association
« Sous les marronniers »
Vieille Bourse, place du Genéral
de Gaulle. Tél. 1 03.20.78.19.91.
et 06.07.84.80.12.
souslesmarronniers.blogspol.com

Le restaurant de Mon-

sieur Jean, 12 rue de Paris

Tel.: 03.28.07.70.72. Ouvert tous
les jours, midi et soir
www.restaurant-jeanjean.fr
La Table du Champlain,

13 rue Nicolas Leblanc

Tél.: 03.20.54.01.38. Quvert le
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mich du mardi au vendredi de
12h a 13h30, le seir du mardi au
dimanche de 19h30 3 21h30, le
climanche midi de 12h 3 13h30
www.lechamplain.fr
Estaminet Chez la

Vieille, 60 rue de Ganel.

Tél - 03.283640.06. Ouvert du
march au samedide 12ha 14h et
ce 19ha 22h30

Comptoir 44, 44 rue de Gand.
Tel03.20.21.0343.
www.comptoiraé.fr

Chambres d'hotes Le Cham-
plain, 13 rue Micolas Leblant,
tél.: 03.20.54.01.38.
www.lechamplain.fr

www. PhotosdeLille.com
Le site du photographe Laurent
Ghesquiere consacre a la ville.



